
価格は全て税込です。食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお申し出ください。個別にご案内させていただきます。

前菜 / APPETIZER

グラブラックスサーモン ヨーグルトソース
Our gravlax with yogurt sauce

温菜 / HOT APPETIZER

フライドやんばるチキン オレンジソース
Fried okinawan chicken with orange sauce

パスタ / PASTA

あぐー豚のラグーソーススパゲッティ
Spaghetti with ragu sauce of agu pork

魚料理 / FISH DISH

イマイユのソテー 島豆腐とアーサのソース
Okinawan fish saute with local tofu and seaweed sauce

肉料理 / MEAT DISH

もとぶ牛アサード 紅芋とインカのめざめペースト
Grilled motobu beef with purple sweet potato and potato paste

デザート / DESSERT

いちごとベリームースのカダイフタルト
Strawberry and berry mousse kadaif tart

FULL COURSE ¥6,000

2日前までの予約制
Reservation required

PREFIX COURSE ¥5,000

前菜 / APPETIZER

グラブラックスサーモン ヨーグルトソース
Our gravlax with yogurt sauce

温菜 / HOT APPETIZER

フライドやんばるチキン オレンジソース
Fried okinawan chicken with orange sauce

パスタ / PASTA

あぐー豚のラグーソーススパゲッティ
Spaghetti with ragu sauce of agu pork

魚料理 / FISH DISH

イマイユのソテー 島豆腐とアーサのソース
Okinawan fish saute with local tofu and seaweed sauce

or

肉料理 / MEAT DISH

もとぶ牛アサード 紅芋とインカのめざめペースト
Grilled motobu beef with purple sweet potato and potato paste

デザート / DESSERT

いちごとベリームースのカダイフタルト
Strawberry and berry mousse kadaif tart


